
 

 TECHNIK  ŻYWIENIA  I  USŁUG 

GASTRONOMICZNYCH 

 

 

Kierunek stworzony  dla ludzi lubiących przygody ze sztuką kulinarną, dbających o 

siebie i innych, myślących o zdrowym odżywianiu oraz dla wszystkich przedsiębiorczych. Kształtuje umiejętności 

związane z planowaniem i organizacją żywienia w zakładach żywienia zbiorowego i żywienia rodziny, urządzania 

zakładów gastronomicznych. Naucza umiejętnie sporządzać potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, 

estetycznego ich podania i prawidłowej obsługi konsumenta. Uczeń potrafi stosować nowoczesne metody 

zarządzania i finansowania działalności gospodarczej, fachowo i kompleksowo obsługiwać zleceniodawcę, 

organizować przyjęcia, projektować i aranżować wnętrza sal konsumpcyjnych.  

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- --------- 

Założenia programowe w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych są realizowane w szkolnej pracowni 

żywienia i obsługi konsumenta.  

Praktyczna nauka zawodu odbywa się w zakładach gastronomicznych  

Zdobędziesz takie kwalifikacje jak : 

 HGT.02   Przygotowanie i wydawanie dań 

 HGT.12   Organizacja żywienia i usług gastronomicznych.  

Zdając egzaminy ze wszystkich kwalifikacji uzyskujesz tytuł: technika żywienia i usług gastronomicznych, który jest 

honorowany przez kraje Unii Europejskiej. 

 ----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- -------- 

Po zakończeniu nauki możesz podjąć zatrudnienie w zakładach żywienia zbiorowego (stołówki, restauracje, bary, 

kawiarnie itp.), instytucjach zajmujących się obrotem żywnością, służbie zdrowia (sanatoria, żłobki, służby sanitarno-

epidemiologiczne, szpitale), organizacjach ochrony konsumenta, instytucjach zajmujących się upowszechnianiem 

wiedzy o żywieniu, żywności i placówkach prowadzących żywienie zbiorowe (domy opieki społecznej, domy dziecka, 

internaty, akademiki, hotele, pensjonaty, domy wczasowe itp.). Ponadto absolwenci mogą prowadzić własną 

działalność gospodarczą w zakresie usług gastronomicznych i domowych, hotelarskich, agroturystyki, itp. Kierunek 

ten jest też bardzo dobrym przygotowaniem dla wszystkich, którzy planują studia, zwłaszcza na kierunkach 

związanych z żywieniem, dietetyką, zarządzaniem, promocją i innych pokrewnych. 
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