Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych

Chcesz rozwing¢ skrzydta w gastronomii?

Nauczy¢ sie opracowywac¢ menu i receptury gastronomiczne?
Chcesz wiedzie¢ co jesz? Lubisz gotowac?

Chcesz zostaé szefem kuchni, restauratorem dietetykiem? ° e

*
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Jezeli jedna z tych odpowiedzi brzmi
.tak”, to zapraszamy do naszej szkoty,

ktora od wielu lat ksztatci w zawodach
gastronomicznych.

v' Technologii gastronomicznej i
obstugi klienta

v' Poznasz zasady
przechowywania zywnosci

v' Dowiesz sie jak przyrzadzi¢
potrawe i jak jg odpowiednio
podaé

v" Nauczysz sie dekorowac i

oceniac jakos¢ potraw

v" Dowiesz sie jak zatozy¢ i
prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢
gospodarcza

v Zdobedziesz certyfikaty (kurs
carvingu, kelnerski, baristyczny)

.

Nauka w technikum trwa 4 lata

i koriczy sie egzaminem maturalnym
oraz egzaminem potwierdzajacym
kwalifikacje w zawodzie TG.07.
Sporzadzanie potraw i napojéw oraz
TG.16. Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych. Zdajac egzaminy
ze wszystkich kwalifikacji uzyskujesz
tytut: technika zywienia i ustug
gastronomicznych, ktory jest

honorowany przez kraje Unii
Europejskie;j.

Ponadto w naszej szkole uczac sie na
kierunku technik zywienia i ustug
gastronomicznych zdobedziesz wiedze

Po ukoriczeniu szkoty mozesz podjac
prace w:

v’ restauracjach, hotelach,
pensjonatach, domach
wczasowych, firmach
cateringowych w kraju i za
granica

V' wiasnej firmie
gastronomicznej

Kierunek ten jest tez bardzo dobrym
przygotowaniem dla wszystkich, ktorzy
planujag  studia,
kierunkach zwigzanych z zywieniem,
dietetyka, zarzadzaniem, promocja
i innych pokrewnych

zwtaszcza na

Zatem jesli tylko chcesz czekamy na Ciebie wsrod gastronomikéw

w ZS nr 1 w Goleniowie!




